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Chardonnay
2018

Kostnotiz:

Ein Projekt mit unserem guten Freund Alexander Dohnt von der TA 0S
Skybar in Schorndorf. Ein klassischer Chardonnay ausgebaut im grofien
Eichenfass mit schénem Schmelz.

Ein Wein mit enormen Lagerpotenzial.

2 FACTSHEET
O 5
M—N AY Gebiet: Niederdsterreich
Lage: -
Bodenbeschaffenheit: Loss
Seehodhe: -

Ausrichtung: -
Ausbau: Holzfass

ANALYSEN & EMPFEHLUNGEN

Alkohol: 13,5 %vol
Saure: 5,0 g/l
Restzucker: Trocken

Serviertemperatur: 8-10°C
Speisenempfehlungen: Rind,Wild

Erhéltlich in folgenden Formaten: 0,751
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